
FIC WINE 

イタリア系移民の3人が2006年にナパ・ヴァレーに、イタリアの伝統に根ざしたワインと食
の文化を広めるために設立した”CA‘Momi（カモミ）社”。インディゴ・アイズは、同社の
CEOでワイン・メーカーのダリオ・デ・コンティと醸造責任者のステファーノ・ミゴットがプ
ライベートブランドとして、アメリカ国内の愛好家向けに販売しているワインです。
二人は、主にナパ・ヴァレーを中心にカリフォルニアのブドウを隈なく調査し、毎年ベスト

なコンディションのブドウを買い付け、安定した品質と価格のワインを造ります。ナパ・ヴァ
レーのテロワールを大切にする一方で、彼らが目指すワインのスタイルはイタリアの家庭で家
族と一緒に食事を楽しみながら飲むワイン。良質なワインへのこだわりとイタリア人にとって
何より大事な食文化への情熱が、大胆で豊かなその味わいに表現されています。

インディゴ・アイズの名称は、ステファーノの青い目からヒントを得て付け
ました。
“真実は藍色の瞳の奥にある”
「暗くなる収穫の空の魅惑のように、藍色の瞳は誘惑し、何が真実であるか

を洞察する。ワインがボトルの中で永遠に変化するように、人生は変化し続け
るという真実。Indigo Eyesのグラスを傾け、人生の流れを受け入れ、あなたの
真実を見つけることへご招待します。」

イタリアのヴェネト州出身のダリオ・デ・コンティは、14歳からワイン
醸造に携わり、親戚の経営するピッツェリアで働きながら学費を稼ぎ、イ
タリアで2番目に古い歴史を持つパドヴァ大学で醸造学を修めました。イ
タリアのワイナリーで8年間働いた後アメリカに渡り、アメリカでのキャ
リアは20年以上になります。
ステファーノ・ミゴットは、ヴェネト州パドヴァ県アーバノ・テルメで

3 代続くワイン醸造業者の家に生まれ、幼い頃からワイン造りに携わって
きました。彼はコネリアーノのワイン醸造学校で学び、家族が経営するワ
イナリーを手伝いながら育ち、そこで12年間経験を積んだ後、渡米。彼も
また20年以上に渡ってカリフォルニアのワイン造りに関わっています。
祖国イタリアでの長いワインメーキングのキャリアを持つダリオとステ

ファーノは、ナパ・ヴァレーの高品質なブドウを造る栽培家と良好な関係
を築き、イタリアの伝統も守りながらニューワールドのワイン造りに取り
組んでいます。

ナパ・ヴァレーを拠点に

伝統と革新を踏まえて

TRUTH ENDURES BEHIND INDIGO EYES
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インディゴ・アイズは、イタリア系移民のダリオとステファーノが手掛ける
プライベートブランドです。二人は毎年カリフォルニアのいくつもの畑を巡り、

ベストなコンディションのブドウを買い付け、安定した品質と価格のワインを造ります。
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写真右（左）：ダリオ・デ・コンティCEO
（右）：ステファーノ・ミゴット
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柑橘系の爽やかな香りとナッツや蜂蜜を連想
させるリッチな果実味が特徴。カリフォルニア
の特徴をよく表した飲みやすいシャルドネ。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で3ヶ月熟成。

品種：Chardonnay
タイプ：白
ビンテージ：2023
バーコード：661799044677
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0223
小売価格：¥3,000（税抜）

シャルドネ
□ Chardonnay

鮮やかな色彩と果実の香り、酸と甘みのバラ
ンスがとれたエレガントなワイン。小さな赤い
果実のニュアンスと黒い果実を連想させる本格
的なワイン。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。
品種：Pinot Noir
タイプ：赤
ビンテージ：2021
バーコード：784672174916
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0121
小売価格：¥3,000（税抜）

ピノ・ノワール
■ Pinot Noir

香り高くスパイシーで飲みやすく、時間と共に
現れる変化が楽しみな逸品。ジンファンデルの特
徴がよく表現されていて、やや軽めのジンファン
デルに仕上がっています。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。

品種：Zinfandel
タイプ：赤
ビンテージ：2020
バーコード：820103725118
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0520
小売価格：¥2,800（税抜）

ジンファンデル
■ Zinfandel

凝縮した果実となめらかなタンニン、バラン
スの良いフルボディ。ナパ・ヴァレーと言えば
カベルネと言われるほどの典型的な味わいは、
肉料理に最適です。
ステンレスタンク発酵、オーク樽で6ヶ月熟成。

品種：Cabernet Sauvignon
タイプ：赤
ビンテージ：2022
バーコード：820103559034
ケース入数：750ml×12
商品コード：EY0322
小売価格：¥3,000（税抜）

カベルネ・ソーヴィニヨン
■ Cabernet Sauvignon


